
LA RISTORAZIONE

GOLF LE ROVEDINE 
 SPORT, EVENTI & TEAM BUILDING



Al Green
 RESTAURANT & LOUNGE BAR

Brioche assortite
Crostata di confettura del nostro chef
Biscotti di frolla

Succo d’arancia, pompelmo, d’ananas
Caffè
Acqua

Presso la sala ristorante
Presso il giardino

8 €
12 €



RESTAURANT & LOUNGE BAR

Al Green

Montanara della tradizione napoletana

Focaccia ligure con cremoso dello chef, speck croccante e lime

Cestino di crostini all’olio EVO

Toma piemontese in bellavista

Cipolle rosse Bologna caramellate

Bocconcini di pizza margherita dello chef

Pane condito con sedano, pomodorini freschi e olio EVO

Acqua

1 drink incluso per partecipante; in alternativa una bottiglia di bollicine ogni 5

partecipanti

Supplemento primo piatto 15€ servito a tavola
Drink extra 10€ 



Misticanza dell’orto con lame di pecorino, olive, mandorle tostate e pomodorini di

Pachino

Riso Carnaroli mantecato al burro d’alpeggio Grana Padano con speck croccante e

riduzione di Gutturnio

Dolce dello chef

Acqua e caffè

RESTAURANT & LOUNGE BAR

Al Green



Caserecce di pasta fresca trafilate al bronzo con mozzarella di Bufala, pomodorino di

Pachino, olive taggiasche, acciughe e basilico

Carpaccio di carna salada con pomodorini secchi all’olio EVO di Policoro e cremoso al

gorgonzola su letto di ruchetta selvatica

Cremoso al mascarpone con crumble alle mandorle d’Avola e purea di fragole

Acqua e caffè

RESTAURANT & LOUNGE BAR

Al Green



Riso Carnaroli con battuta di gamberi su crema di zucchine

Pesce fino del Mediterraneo al forno con pomodorini, olive della riviera e basilico

Carote al timo con burro d’alpeggio

Tiramisù dello chef

Vino bianco della nostra cantina 1 bottiglia ogni 4 persone

Acqua e caffè

RESTAURANT & LOUNGE BAR

Al Green



RESTAURANT & LOUNGE BAR

Al Green

Montanare della tradizione

Focaccia gourmet al carbone vegetale

Sformato con erbette di campo

Finger di carne salata e pomodorini secchi di Policoro in olio EVO

Finger di verdure fresche

Salame nostrano al coltello

Verdure fresche in agrodolce

Zeppole della tradizione napoletana

Risotto con cavolo cappuccio viola, mandorle tostate, speck croccante

Polpettine di carne e verdura con fonduta d’alpeggio

Finger di dolci dello chef

Pacchetto vino acqua e caffè 9 €
Bollicine di Blancs de Blanc, vino rosso Terre siciliane, Vino bianco e terre siciliane



Strudel vegetariano su fonduta di taleggio

Pacchero di Gragnano trafilato al bronzo con pomodorini del Piennolo e basilico

Carpaccio di black angus con fusione di Grana Padano, ruchetta selvatica e

pomodorino Datterino

Cheesecake alle fragole

Vino rosso selezione della nostra cantina

Acqua e caffè

RESTAURANT & LOUNGE BAR

Al Green



RESTAURANT & LOUNGE BAR

Al Green

Salamella - costine - agnello - manzo - minihamburger - pollo

insalate miste - verdure grigliate -verdure cotte -focaccia farcita - bruschette-

pizzette - patate

Dolce - acqua - caffè - vino della casa



Tartare di salmone con avocado e lime

Spaghettone di pasta fresca al nero con seppie, pomodori secchi, pomodori freschi

e Pecorino

Filetto di orata in crosta di patate con pane aromatico

Spinacino fresco stufato

Cheesecake ai frutti di bosco

Vino bianco selezione della nostra cantina

Acqua e caffè

RESTAURANT & LOUNGE BAR

Al Green



Servizi extra

50 candele 100€

Torta 8€ a pax incluso taglio e servizio

Open bar 30€ ( per 2 ore )

Bottiglia Bollicine 22€

Bottiglia Franciacorta 42€

Bottiglia Ferrari 72€

Magnum e Champagne su richiesta



02 5760 6420

info@rovedine.com

Via Karl Marx, 16/18, 20073 Opera MI

www.rovedine.com

351 393 6857

Minimo 20 partecipanti . Servizio presso il Ristorante principale
I prezzi sono IVA esclusa
Acconto 25% - Saldo 15 giorni lavorativi ante evento
Quota di cancellazione pari all’acconto
Le Quotazioni possono variare in base agli orari di utilizzo
Il cliente è responsabile di eventuali danni
Per alcuni eventi è necessario il servizio d’ordine
Listino valido fino al 31/12/2025

Contact us

https://www.google.com/search?q=rovedine&sca_esv=576753509&bih=931&biw=1920&rlz=1C1GCEU_itIT822IT841&hl=it&sxsrf=AM9HkKmIr9sco0pFTRpOCfW2Hxod-3tRKg%3A1698307118915&source=hp&ei=Lhw6ZdLJNe7Bxc8PyLyWyAY&iflsig=AO6bgOgAAAAAZToqPpjCGQNKSBLD4E08DwH4yVGCc6Bs&gs_ssp=eJzj4tVP1zc0TKtKSy7Lyi00YLRSNagwMbcwSzY1TkoxMzc2Nk4ztDKoSEqyNEgySEpMtkxJSTNIM_XiKMovS03JzEsFAGTdE4w&oq=rovedine&gs_lp=Egdnd3Mtd2l6Ighyb3ZlZGluZSoCCAAyEBAuGK8BGMcBGIoFGI4FGCcyBBAjGCcyBRAAGIAEMgUQABiABDIFEAAYgAQyBRAAGIAEMgUQABiABEjsN1AAWKUMcAB4AJABAJgBoQGgAY8HqgEDMy41uAEByAEA-&sclient=gws-wiz#
https://www.google.com/search?q=rovedine&sca_esv=576753509&bih=931&biw=1920&rlz=1C1GCEU_itIT822IT841&hl=it&sxsrf=AM9HkKmIr9sco0pFTRpOCfW2Hxod-3tRKg%3A1698307118915&source=hp&ei=Lhw6ZdLJNe7Bxc8PyLyWyAY&iflsig=AO6bgOgAAAAAZToqPpjCGQNKSBLD4E08DwH4yVGCc6Bs&gs_ssp=eJzj4tVP1zc0TKtKSy7Lyi00YLRSNagwMbcwSzY1TkoxMzc2Nk4ztDKoSEqyNEgySEpMtkxJSTNIM_XiKMovS03JzEsFAGTdE4w&oq=rovedine&gs_lp=Egdnd3Mtd2l6Ighyb3ZlZGluZSoCCAAyEBAuGK8BGMcBGIoFGI4FGCcyBBAjGCcyBRAAGIAEMgUQABiABDIFEAAYgAQyBRAAGIAEMgUQABiABEjsN1AAWKUMcAB4AJABAJgBoQGgAY8HqgEDMy41uAEByAEA-&sclient=gws-wiz#

